DETECTION SUR SITE, PERFORMANCE DE LABO, EN MOINS DE 90 MINUTES

Réagissez avant qu’il Reprenez la main sur Protégez production et
ne soit trop tard vos analyses image de marque
* Isolez les lots a e Choisissez quand et e Fiabilité équivalente
risque avant ou controler, aux methodes de
expedition, reférence,
' e Conservez vos _ _
e Liberez vos lots sans données sensibles en e Moins de risque de
attendre le labo. interne. rappel produit.
Controdle environnemental Contrdle produit
e Sécurisez votre environnement de » Validez vos matieres premieres,
production. e Controlez vos produits finis.
Cible Campylobacter jejqn/
Campylobacter coli
Conservation 12 mois - Température ambiante
Matrices Environnement / Produits

1% pdee

sCcClence



L'ensemble des validations sont effectuées selon la norme ISO 16140-2 et le
referentiel AOAC-RI.

RLOD - LIMITE DE DETECTION RELATIVE

Controle environnemental (sans enrichissement) 0.4

Controle produit (avec enrichissement) 0.9

DPOD - DIFFERENCE DE PROBABILITE DE DETECTION

Contréle environnemental (sans enrichissement) [-0 199+0 37]
Controle produit (avec enrichissement) [-0 139+0 13]

LIMITE D'ACCEPTABILITE SENSIBILITE

Contréle environnemental (sans enrichissement) Conforme

Controle produit (avec enrichissement) Conforme

CONTROLE ENVIRONNEMENTAL
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Prélevement Extraction Ampilification Résultat
CONTROLE PRODUIT
& @

Echantillonage  Enrichissement Extraction Amplification  Résultat

*Pour plus d’informations sur les données de performances, veuillez contacter Loop Dee Science.

contact@loopdeescience.com
www.loopdeescience.com Iapd€€
+33(0)231730791
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